€thno eupport

Premium Qualitat:
HACCP, IFS, BRC und HALAL
zertifiziert



Uber uns:

Ethno Support ist ein Unternehmen mit langjahriger Branchenkenntnis in den
Bereichen Handel, TK-Logistik und TK-Produktion. Dieses Know-How ermdéglicht uns
hochste Flexibilitdt im Handel mit ethnische Backwaren in héchster Qualitat zu
interessanten Preisen.

Die enge internationale Zusammenarbeit mit fihrenden Partnern, kurze
Kommunikationswege, schnelle Entscheidungen, ein flachendeckendes Verteilernetz
sowie unser engagiertes Team ermdglichen es, unsere Produkte weltweit anbieten zu
kdnnen. Unsere hohe Qualitat wird durch die Einhaltung internationaler Standards
wie HACCP, IFS, BRC und HALAL sichergestellt.

Geschichte:

SIMIT - Der vitaminreiche Sesamring

Das etwa vor 500 Jahren im Osmanischen Reich kreierte Traditionsgeback galt als
Sultansfrihstick und erlangte bereits nach kurzer Zeit héchste Beliebtheit vom
vorderen Orient bis hin zum Balkan. Heute ist er das typische Office-Frihstick
oder der Snack fur Zwischendurch und hat bereits die Herzen vieler Urlauber

im Fluge erobert.

Idealerweise mit Schwarztee, Schafskase und Oliven serviert, verspriht dieses
Geback einen Hauch von mediterranem Lebensstil.

Dieser leicht bekdmmliche Sesamring hat es in sich:

Sesamsamen sind besonders reich an Vitamin E, B1, B2, Provitamin A,
ungesattigten Fettsauren und Mineralien, wie Calcium, Magnesium und Eisen.
Daneben besitzt Sesam einen hohen Anteil an Lecithin und wirkt aus diesem Grunde
nervenstarkend sowie cholesterinsenkend.

Seine Beliebtheit verdankt der Simit mit krosser Kruste und weichem Inneren aber
zweifellos seinem unnachahmlichen Geschmack.
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Datenblatt:
Produktname: Simit
Haltbarkeit: 6 Monate
Gewicht: 120g
Lagertemparatur: -18°C
Verpackung: 50 Stick im Karton
44 Kartons pro Palette (2200 St.)
Convenience Grad: gegarter Teigling

Vorbereitungshinweise:

Den Ofen auf 210°C vorheizen.

Das tiefgefrorene Produkt bei 180°C ca. 14-15 Minuten mit Dampf backen
(400-500ml). Zwei Minuten vor dem Ende der Backzeit den Zug 6ffnen.
Die Backzeit und Backtemperatur kénnen je nach Ofentyp variieren.
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